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COMO PLANTAR PEPINO

Com cultivo que pode ser realizado o ano todo em regides de clima subtropical,
o alimento alcanca bons precos no varejo

O cultivo do pepineiro, do qual o pepino é o fruto, é simples e ndo demanda muitos cuidados. Os
tratos culturais incluem irrigagdes, capinas e desbrotas, com corte dos brotos que forem aparecendo. Nao
é indicado pulverizar a planta com inseticidas, pois, como possui flores femininas ou masculinas, o
pepineiro depende da polinizacdo cruzada realizada por insetos como as abelhas, que fazem o transporte
do pélen.

MAOS A OBRA

INICIO: O pepino tem variedades para consumo in natura — caipira, aodai e japonés —, com tamanhos que
variam de dez a 30 centimetros de comprimento, e para conserva, que nao ultrapassam dez centimetros
de comprimento. Os mais cultivados por aqui sdo os do grupo aodai, enquanto os caipiras se destacam nos
plantios realizados especialmente na Regido Centro-Oeste. Ambos tém producdo mais comum a céu
aberto.

AMBIENTE: Clima quente, com temperaturas entre 26 e 28 2C, é o mais adequado para o plantio do
pepineiro. Em regiGes mais frias, o cultivo deve ser realizado em locais protegidos, onde seja possivel
monitorar a variacdo da temperatura. Dé preferéncia a solos areno-argilosos, férteis, ricos em matéria
organica, bem drenados e que ndo apresentem acidez elevada.

PLANTIO: A céu aberto, coloque de trés a quatro sementes em cada cova de 1,5 a dois centimetros de
profundidade, com espacamento de 1,5 metro, em um dos lados do sulco. Deixe uma ou duas plantas por
cova ao fazer o desbaste, quando contarem com duas ou trés folhas definitivas. A germinacdo ocorre cinco
dias apds o plantio e leva mais 25 dias para a floracao.

TUTORAMENTO: O pepineiro pode ser plantado no sistema rasteiro, porém, o estaqueamento facilita os
tratos culturais e a colheita, inclusive diminui riscos de ataque de doencas, deformacdo e ma coloragdo. O
tutoramento é feito em linhas duplas, com estacas de bambu ou de madeira com 2,2 a 2,5 metros de
comprimento. Devem ficar apoiadas em um arame de 1,2 a 1,8 metro de altura do solo. A medida que a
planta for se desenvolvendo, é preciso fazer amarragdes.

CUIDADOS: O solo deve ser mantido Umido por meio de distribuicdo de dgua nos sulcos de 30 a 40
centimetros de abertura e 25 a 30 centimetros de profundidade, ou da irrigacdo pelo sistema de
gotejamento, microaspersdo ou aspersao convencional. O raleio feito com uma ferramenta cortante, faca
ou tesoura também é necessario para que a planta torne-se mais vigorosa. Mantenha a cultura limpa para



evitar o ataque de plantas daninhas.

ADUBAGCAO: Faca a analise do solo para saber a necessidade de calagem, com uso de calcario dolomitico
fino. Para uma boa produgao do pepino, o terreno deve ter pH de 5,8 a 6,8. Por cova, utilize de 80 a 100
gramas de adubo quimico com férmula 4-14-8 ou 4-16-8 (NPK). Na adubacdo de cobertura, aplique 15
gramas por planta de nitrogénio, sob a forma de nitro-calcio ou sulfato de amonio, apds a formacdo dos
primeiros frutos, e mais duas vezes com intervalos de 20 dias.

PRODUGAO: Ocorre de 50 a 60 dias apds a semeadura e pode durar por mais de dois meses. A colheita
deve ser realizada quando o pepino atingir 20 centimetros de comprimento e coloragao externa verde-
clara.

RAIO X

SOLO: areno-argiloso, fértil, rico em matéria organica e bem drenado
CLIMA: quente e ndo tolera geadas

AREA MINIMA: pode ser cultivado em vasos

COLHEITA: de 50 a 60 dias apds o plantio

CUSTO: preco do envelope com dez gramas pode variar de RS 2,00 a RS 5,00.

ATIVIDADE: Leia o texto acima, depois fagca um resumo no caderno de Técnicas Agricolas.

e Observacao 1: sempre colocar o cabegalho no inicio das atividades para
podermos identificar o aluno.

e Observacgao 2:enviar foto da atividade e quem nao tiver como enviar foto
fazer em uma folha e devolver.

Bons Estudos!



